LES RICOCHETS

TRAITEUR - SALLE DES FETES DE LA GRANGE

“On s’occupe de tout,
pour que vous viviez pleinement
votre moment avec vos convives I”

Merci de votre confiance.

Romain,

Chef restaurant “Les Ricochets”

ey
4 LES RICOCHETS

(e R

07 88 32 12 32 - LESRICOCHETS03300@GMAIL.COM




LES RICOCHETS

TRAITEUR SALLE DES FETES DE LA GRANGE
PRIX HORS SERVICE

Terrine de poisson, sauce au Champagne 7.5
ou
Assiette de charcuterie (local et bio) 7.5

Effiloché de beeuf (local et bio), sauce a la Fourme d'Ambert
12.50

ou

Supréme de pintade (francaise), sauce aux morilles

11.50

ou
Filet mignon de porc (local et bio - Tronget 03), sauce moutarde
de Charroux - Soja - 12.50

Accompagnement : Pommes de terre de la Limagne et
déclinaison de légumes de saison locaux

Fromages et pain Bio (Pomme de mie - Cusset) - 5.5

Sélection de fromages locaux (assortiment de fromages

de chévre et de vache)

Dessert "maison" - 4.50
nous consulter pour une piéce monter ou autres gateaux
spécifique

PLAT VEGETARIEN ET POISSON - MERCI DE NOUS CONSULTER
LES RICOCHETS - 03300 LA CHAPELLE (LIEU DIT LE POUTHIER)
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LES RICOCHETS

TRAITEUR SALLE DES FETES DE LA GRANGE

LA CHAPELLE - LIEU DIT LE POUTHIER 03300

3 personnes - 30 a 45 PERSONNES - 145 ttc par I’heure
2 personnes - 12 a 29 PERSONNES - 95 ttc par heure

Sébéstien FAYET - ELEVEUR BOVIN - 03

Caroline DESCHAMP - ELEVEUR DE PORC - TRONGET 03
FERME D’ISA - LEGUMES

POMME DE MIE - PAIN BIO

Glaces - Des gateaux et du chocolat - le Mayet de

montagne
Composition florale : Rosé des Pacos - le Mayet de
Montagne

VIN LOCAL ET NOS RENCONTRES
« PINOT NOIR D’AUVERGNE - AROME DE FRUIT ROUGE - COUP DE COEUR DU CHEF
« MONTAGNE SAINT EMILION - VITICULTURE AUTODIDACTE - Rencontre
« DOMAINE DES HIRONDELLES - FILLE DE LA MAREINE DU CHEF - Famille
« BEAUME DE VENISE VALLEE DU RHONE - COUP DE COEUR DU CHEF

POUR TOUTES INFROMATIONS COMPLEMENTAIRES - 07 88 32 12 32
DEMANDEZ ROMAIN
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